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Nos Formules
(1 formule = 1 personne)
Entrée et Plat : 29€
Plat et Dessert : 29€
Entrée, Plat et dessert : 36€
(1 menu = 1 person)
Starter and Main : 29€

Main and Dessert : 29€

. Starter, Main and dessert : 36€
& &4

CUISINE FAITE MAISON

A BASE DE PRODUITS FRAIS & DE SAISON

NOUS VOUS PROPOSONS 60 VINS REGIONAUX
SOIGNEUSEMENT SELE_CTIONNES i
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Les moyens de paiement acoeptés * : Carte bancaire (CB) - Espéces - Titfres Restaurants
* Les Paiementsipar chegues ne sont pas acceptes, merci de votre.compréehensgion




LES ENTREES
La soupe a loignon. 11€ (@

Caryaccio de qu[pe, marinade au citron Yuzu, condiments tomates basilic. 14€

Euf cocotte  la créme de parmesan et épinards. 12€ @

Escarqots de Bourqogne gratinés au beurre persillé, 6 pcs. 11€, 12 pcs +3€ en menu.

Foie gras, cﬁutney de figues au poivre de Penja 1GP, pain toasté aux fmits. 14€
+3€ en menu.

LES PLATS
Filet de 6oeuf gri[[é, sauce béarnaise, 5mtin cﬁtfpﬁinois tmffés. 26€. +4€ en menu.

gqufe’mem os a moelle +3€. Version Rossini (_f_oie gras poélé Jﬂamﬁé au }Jorto) +10€,

Parmentier de cabilllaud et petits [équmes, créme dail et salade verte. 22€
Pluma de cochon ibérique, jus corsé, pommes de terre grenaille et ratatouille. 22€

Gnocchi de potiron et pomme de terre, créme de gouda et pointe dasperge verte,
chip’s de coppa. 22€ &

Tartare de boeuf d la provengale (Basilic, tomates séchées, olives noires, échalotes et
ermesan), frites fm’z‘cﬁes et salade. 20€

LES DESSERTS

Tiramisu aux yoires et {pécu[os. 10€

La froﬁtéro[e a la vanille et son _cﬁ(;co[at chaud, 11€
Café ‘qaurnianzi 10€

Moelleux au chocolat, caeur coulant au caramel beurre salé. 10€

Assiette de fromage, conﬁture dolives. 14€ +3€ en menu.

la ldle des allergénes a déclaralion obligalotre prédent dans nod produils esl disponible auprés de
notne eguine dwr dimnle demande.



ge/s {;@ bistrot
La salade César : Salade mesclun, aiquillettes de poulet panées aux céréales, tomates,

oignans rouges, wuﬁ croiitons, copeaux de jamigiano reggiana et sauce césar. 16€

Cesar salad :

La salade de chévre : salade mesclun, tomates, oignons rouges, toast de chévre chaud,
pommes de terre 3renai[[es, yéta[es de guancia[e (lard ita[ien), noix et vinaigrette. 16€
Goat cheese salad :

Le burger dailleurs : Haché de boeuf frangais frais, confit doignons rouges, cheddar
maturé, poitrine fumée, frites fraiche et salade. 20€

Le burger Chicken : aiquillettes de poulet panées aux céréales, provola fumé, coleslaw.

Supplément lard fumé +1€. 21€

Chicken burger :

Le 5urger Végétarien : Haché végéta[ d base de frotéines de  pois et de bl¢, comyote’e de
[équmes provengale, cheddar maturé ou sans pour les vegan . 20€
Veggie Burger -

6506 . -

Petit Filet de boeuf OU Filet de poulets panés aux céréales OU steak végétarien
accompagné de frites et ratatouilles provencale.
Jus de frﬁu‘ts, petite limonade, sirop ou soft au choix,
petit pot de glace ou compote a boire.




